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PRODUKTIONSNEUBAU

Mammutprojekte

In den vergangenen Jahren hat Hans Dietrich Fertighau zahlreiche Produktionsneubauten
flr Backereien geplant, begleitet und durchgefiihrt. Drei Beispiele.

GOEKEN BACKEN, gab prisurc

Im Marz 2011 begann die Planung der Bad Driburger Béackerei Goeken backen, um

einen umfangreichen Erweiterungsbau an die bereits bestehenden 2.400 Quadratmeter L%
Produktionsflache anzugliedern. In der Vergangenheit war der Umsatz an Konditoreiwaren ‘
und Snacks erheblich angestiegen: Die Produktionsraume flr diese Artikel waren zu Klein
geworden und zudem der Backstubenwarme ausgesetzt. Die bisher extern untergebrachte
Verwaltung sollte mit eingegliedert werden, auch wollte die Backerei den Kunden Einblicke

in die Produktion gewahren. Gemeinsam mit der Firma Dietrich Fertigbau realisierte Goe-

ken backen den Erweiterungsbau am bestehenden Produktionsgebaude. Im Erdgeschoss

sind nun Konditorei, Snackabteilung, Feingebéackproduktion sowie die Kiihl-, Lager- und
Vorbereitungsrdume untergebracht, im Obergeschoss die Verwaltung und Sozialrdume. %
Eine Zwischenebene bildet der verglaste Besuchergang, der interessierten Kunden einen
ungehinderten Blick in die Produktion ermdglicht.

Technische Daten:

- Erweiterungsbau mit 2.500 Quadratmetern Nutzflache

- Vorgefertigte, warmeisolierte Beton-Wandelemente in Sandwichbauweise

- Dachkonstruktion mit Stahlbetonbindern

- Zwischendecke in Spannbeton- und Filigranbauweise

- Ostseitig gelegene, zusammenhéngende Glasflache von 240 Quadratmetern GriBe
- Verdeckte Installation der Elektro- und Sanitarleitungen

BI0-BACKERE! POSTLER, amsenc

Die Erweiterungsmdglichkeiten am urspriinglichen Produktionsstandort der Bio-Béckerei Post-
ler — gelegen in der Bamberger Innenstadt — waren aufgrund von Platzmangel und steigender
Produktnachfrage ausgeschopft. Ein reibungsloser Produktionsablauf wurde durch die Enge
nahezu unmdglich, zudem ergaben sich bei den vorhandenen raumlichen Gegebenheiten
zusétzliche Probleme in Sachen Logistik und Hygiene. Der Bau einer neuen Produktionshalle
vor den Toren der Stadt I6ste alle Probleme des alten Standorts. Im August 2012 erfolgte auf
dem 4.200 Quadratmeter groBen Baugrundstiick in der circa 20 Kilometer siidwestlich von
Bamberg gelegenen Gemeinde Burgebrach der erste Spatenstich zum Bau der neuen, gut 28
Meter breiten und etwa 41 Meter langen Produktionsstétte.

Technische Daten:

- Stiitzenlose Hallenkonstruktion aus massiven Stahlbeton-Fertigelementen

- - Isolierte Wandelemente in Sandwich-Bauweise mit Carrara-Waschbetonverblendung

- Freitragende Dachkonstruktion mit Leimholzbindern

- Isolierte Dachelemente aus beschichteten Profilblechpaneglen mit Hartschaumisolierung

- Kombinierte, fein regulierbare Be- und Entliiftungsanlage mit Heizfunktion und einstellbarer
Luftfeuchtigkeit
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BACKERE! OEHME, biissELDORF-HEERDT

Die Expansionsmdglichkeiten des vorherigen, seit 1990 angemie-
teten Produktionsgebdudes der Béckerei Oehme im Disseldorfer
Staditeil Oberbilk waren aufgrund von Platzmangel und steigender
Produktnachfrage restlos ausgereizt. Auch die Verkehrsanbindung
des alten Standortes lieB wegen der innerstédtischen Lage sehr zu
wiinschen (brig. Also suchte Backermeister Ralf Oehme nach einem
passenden Grundstlick zum Bau einer eigenen, neuen Halle mit Back-
stube, Verwaltung, Verkauf und Bistro. Mitte 2010 bekam Oehme &in
verkehrstechnisch giinstig gelegenes Grundstlck einer ehemaligen
Spedition im Diisseldorfer Stadtteit Heerdt angeboten, das von zwei
Seiten angefahren werden konnte und genug Platz fiir sein Projekt
bot. Das komplette Bauvorhaben realisierte das Oehme-Team von der
Planung, tber s&mtliche Genehmigungsverfahren bis hin zur Schitissel-
ibergabe gemeinsam mit der Firma Hans Dietrich Fertigbau, die sich
auf Béckereineu- und -umbauten spezialisiert hat.

Technische Daten:

- Neubau einer Produktionshalle mit vorgelagertem Verwaltungs- und
Verkaufstrakt unter Einbeziehung einer bereits auf dem Geldnde
vorhandenen Lagerhalle

- Stiitzenlose Hallenkonstruktion aus massiven Stahlbeton-Fertigele-
menten

- Mit Hartschaum isolierte Wandelemente in Sandwichbauweise

- Freitragende Satteldachkonstruktion mit Leimholzbindern aus Brett-
schichtholz

- In die Dachflache der Halle integrierte LichtstraBe aus transparenten
Polycarbonat-Hohlkammerelementen

- Isolierte Dachelemente aus verzinkten und kunststoffbeschichteten

Profilblechpaneelen mit Hartschaumisolierung
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- In offenen Trassen verlegte Elektroleitungen, abgeschrégte Fenster-
banke und integrierte Fliegengitter

- Zweigeschossiges Biiro- und Verwaltungsgebaude in Flachdachbau-
weise mit individueller Verklinkerung im Griinderzeit-Stil

- Kombinierte, tiber Wérmeriickgewinnung gespeiste Be- und Entliif-
tungsanlage mit Heizfunktion und einstellbarer Luftfeuchtigkeit

tray-cleaner.com
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INTERVIEW

Die Erweiterung
einplanen

Der Neubau einer Produktion mit angeschlossener Verkaufsstelle ist ein umfangreiches Projekt,
bei dem Béacker vieles bedenken miissen. Wir sprachen mit Janez Jakobcic von Hans Dietrich
Fertighau (ber die entscheidenden Meilensteine im Prozess.

Die Fragen stellte Markus Nitz

JBZ Magazin: Herr Jakobcic, Sie unterstiitzen Backer
ei der Planung und Umsetzung von Bauvorhaben in
len Bereichen Produktion und Verkaufsstandorte. Was
mmiassen ihre Leistungen?

lanez Jakobcic: Zundchst einmal hat sich Hans Diet-
ich Fertigbau seit 1992 ausschliefilich auf den Bau von
3dckereien konzentriert. Diese Spezialisierung auf ein
’rodukt ist im Baubereich vollkommen ungewdhnlich.
Nir sehen dadurch allerdings den klaren Vorteil, spezia-
isierte und angepasste Konzepte fiir die Backerbranche
inbieten zu kénnen. Eine vertrauensvolle Zusammenar-
Jeit sollte, vor allem bei so einer wichtigen Aufgabe, friih-
:eitigbeginnen. Wichtigist, dass die Gespréache zwischen
Jauherrn, externen Beratern und dem Bauunternehmer
mmer gemeinsam erfolgen, sodass alle Parteien den
Jleichen Wissensstand haben. Die Gesamtplanung wird
iierdurch optimiert und mdégliche Fehler lassen sich von
rornherein ausschlieflen. Wir bieten eine Komplettleis-
ung an - von der Beratung beim Grundstiickskauf tiber

Zahireiche Faktoren sind bei der Pla-

nung einer Produktion zu bedenken,
unter anderem die Parksituation.
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die Bauantragsstellung, den schliisselfertigen Bau bis hin
zu den Auflenanlagen, Abnahmen und der endgiiltigen
Ubergabe an den Bécker.

DBZ Magazin: Inwieweit muss sich ein Unternehmer in
die Planungen einbringen? Bis zu welchem Grad kén-
nen Sie das komplett iibernehmen?

Jakobcic: Wir sind nicht nur ein Bauunternehmen mit
mehreren eigenen Betonfertigteilwerken, sondern fiih-
ren auch ein Architekturbiiro. Dadurch ist es uns még-
lich, von der ersten Stunde bis zum Einzug in die neue
Backstube dabei zu sein und unsere Bécker mit unserem
Know-how tatkréftig zu unterstiitzen.

DBZ Magazin: Helfen Sie auch schon bei der Wahl des
Standortes oder Grundstiicks?

Jakobcic: Gerne konnen wir auf Wunsch von der ersten
Stunde an mitwirken. Zwei Gesichtspunkte sind bei der
Wahl des Standortes besonders zu beachten: Einerseits
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sollte die Entfernung zu bereits bestehenden Filialen fiir
eine Anlieferung nicht zu groB sein. AuBlerdem sollte
bei Anbindung einer Verkaufsfiliale an die Backstube
auf eine gute Erreichbarkeit fiir Kunden beachtet wer-
den. Auch die Méglichkeit Parkplédtze zu realisieren, ist
entscheidend.

DBZ Magazin: Welche Tipps geben Sie hierfiir dem
Auftraggeber?

Jakobcic: Stark befahrene VerbindungsstraBen oder
Strafenkreuzungen sind ein guter Grund zur Auswahl
eines Grundstiicks. Die GrundstiicksgroBe sollte minde-
stens die dreifache Grofe der Backerei haben, um geni-
gend Parkpldtze fir den Verkauf einplanen zu kénnen.
Dabei sollte, wenn mdglich, immer eine Reserve fiir eine
spéatere Erweiterung der Produktionsebene berilicksich-
tigt werden. Wir denken immer schon an die Zukunft,
um auf den Bécker keine unschénen Uberraschungen
bei eventuell geplanten Erweiterungen zukommen zu
lassen.

DBZ Magazin: Woran machen Sie die zu planende Gréfie
eines Objekts fest?

Jakobcic: An mehreren Gesichtspunkten. Dies geht iiber
den derzeitigen Umsatz bis zum neu geplanten Umsatz,
dabei werden die Schwerpunkte der Produktionslinien
nicht unberiicksichtigt gelassen. Lagerungshaltung,
Anlieferungsbereich sowie mogliche weitere Expansi-
onswiinsche flieBen in die Uberlegungen ein.

DBZ Magazin: Rechnen Sie das geplante Wachstum iiber
die kommenden Jahre ein?

Jakobcic: Bereits bei der Planung einer aktuellen Bé&-
ckerei beriicksichtigen wir in unseren Uberlequngen die
Moglichkeit einer Erweiterung.

DBZ Magazin: Ab wann empfehlen Sie einem Bicker,
den Ladenbauer dazu zu holen?

Jakobcic: Dies sollte erst nach der baurechtlichen Kla-
rung des B-Plans mit textlichen Festsetzungen und einer
Erstplanung geschehen.

DBZ Magazin: Wie eng arbeiten Sie mit dem Ladenbau-
er zusammen, um die Verlegung von Ver- und Entsor-
gungsleitungen zu planen?

Jakobcic: Sehr eng. Die Entwésserungspldne miissen
frithzeitig stehen, da Leitungen fiir Produktionsabwasser
sowie fdkalienhaltiges Abwasser unterhalb der Boden-
platte verlegt werden und der Ladenbauer die Anschluss-
punkte nach Fertigstellung wiederfinden muss. Die
Verlegung von Versorgungsleitungen ist dagegen nicht
so schwierig, da diese oberhalb der Bodenplatte verlegt
werden und somit jederzeit erreichbar sind.

DBZ Magazin: Sind Sie auch an den Planungen des

Objektes als Ganzes beteiligt, zum Beispiel was die
Parkplitze angeht?

dbz-magazin.de
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Jakobcic: Unsere Leistung ist als Komplettplanung zu
verstehen. Da wir in den meisten Féllen bereits beim
Kauf des Grundstiicks beratend zur Seite stehen, wer-
den wir selbstverstdndlich nicht nur den eigentlichen
Béackereibau, sondern auch die AuBenanlagen, Park-
pldtze und gegebenenfalls die Verkaufsstelle planen und
durchfiihren.

DBZ Magazin: Inwieweit flieBen Arbeitsabldufe im Ver-
kauf in die Gebdudeplanung ein?

Jakobcic: Die Frage nach einer der Backerei angeschlos-
senen Verkaufsstelle wird frithzeitig mit dem Bécker
und Ladenbauer gekldrt, um notwendige zusétzliche
R&umlichkeiten (unter anderem Vorbereitungs- und La-
gerrdume) direkt einplanen zu kénnen.

DBZ Magazin: Es wird gesagt, dass Schaufenster heut-
zutage aus der Mode seien. Wie sehen Sie das?
Jakobcic: Das Konzept der ,gldsernen” Produktion ist
nur dann sinnvoll, wenn ein Zuschauen auch interessant
ist. Der Blick auf Frosteranlagen und Vollautomaten ist
da eher kontraproduktiv.

DBZ Magazin: Welche Tipps geben Sie den Backern mit
auf den Weg, die eine neue Backstube bauen?
Jakobcic: Wir geben den Bdckern gern vier wichtige
Hinweise. Stellen Sie sich folgende Fragen: Wer kann
eine Backstube zum garantierten Festpreis bauen? Wel-
cher Anbieter kann die vereinbarte Bauzeit und einen
festen Einzugstermin garantieren? Grundsétzlich sollten
Sie vor einem Grundstiickskauf auch eine Bodenuntersu-
chung hinsichtlich der Standfestigkeit, Verunreinigung,
Wiederverwendbarkeit und Lage des Grundwasserspie-
gels vorgenommen lassen. AuBerdem ist die frithzeitige
Klarung der baurechtlichen Gegebenheiten mit den
jeweiligen Bauplanungsdmtern der Lé&nder wichtig.
Sind diese vier Punkte gekldrt, so wird sich der Backer
auf einem sicheren wirtschaftlichen Pfad bewegen, um
seine Backstube ordentlich und ohne gréfiere Risiken
realisieren zu konnen.

DBZ Magazin: Herr Jakobcic, wir danken fiir das Ge-
spréach.

Janez Jakobcic, Diplom Bauingenieur
und Kundenbetreuer bei Hans
Dietrich Fertigbau.

Mehr Infos zum Anbieter unter:
www.dietrich-fertigbau.de.
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Die Energieversorgung der Wiener Backerei Felber ist kiinftig CO2-neutral.
Fir die Umsetzung dieses Projektes erhielt das Unternehmen Unterstiitzung von
120 Privatinvestoren. Sie finden: Klimaschutz geht alle an.

Doris Felber hoite sich fiir die Umsetzung ihres
Vorhabens die Energieberatung Power Solution
ins Boot. Beim investorenfriihstiick im Januar
gab sie ihren Unterstiitzern mit Geschaftsfiihrer
Rofand Kuras ein Projektupdate.

Von Edda Klepp

" eit Urzeiten sprechen Menschen der Zahl Sieben
‘O, eine symbolische Bedeutung zu. Sie gilt als Zei-
«’ chen der Verdnderung, als Verbindung zwischen
len vier irdischen Elementen und der Dreifaltigkeit.
7ur Béackerei-Inhaberin Doris Felber aus Wien han-
lelt es sich um eine Glickszahl, die eindeutig fiir den
Nandelihres Unternehmens steht. Eine Woche dauerte
3s namlich, bis sie im Herbst des vergangenen Jahres
:inen wichtigen Meilenstein auf dem Weg zur CO2-
Neutralitdt ihrer Backerei erreicht hatte: 120 private
nvestoren unterstiitzten sie bei einer Crowdfunding-
{ampagne, um das ambitionierte Vorhaben in die Tat
1mzusetzen. ,In nur sieben Tagen waren wir ausfinan-
rdert”, freut sie sich. Vor allem junge Menschen hétten
sich fiir das Projekt begeistern kénnen. In Kiirze soll es
1un in die Umsetzung gehen.
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Nachhaltigkeitskonzept. Drei Bausteine braucht es,
um die CO2-Neutralitdt der Backerei Felber zu er-
reichen: erstens den Bau einer Photovoltaik-Anlage
auf dem Dach der Zentrale, zweitens E-Mobilitdt und
drittens den Ankauf von CO2-Zertifikaten. Letzteres
ist notwendig, um tberall dort, wo der Ressourcen-
verbrauch noch nicht entsprechend gestaltet werden
kann, dies zu kompensieren. Schon lange ist es Doris
Felber ein Anliegen, sich nachhaltig zu positionieren:
.Ich komme aus einer Bédckerfamilie mit Landwirt-
schaft und ich gehe sehr gerne laufen. In meiner
Freizeit méchte ich eine gesunde Umwelt genieBen”,
erklart die Unternehmerin. ,Statt auf die Politik zu
warten, miissen wir selber etwas tun, damit sich die
Situation dndert.” Das Engagement der jugendlichen
Schwedin Greta Thunberg findet sie enorm, vor allem
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aber das gewachsene Bewusstsein der Bevolkerung
fiir den Klimaschutz freut Felber. Die Geschaftsleitung
haben die Eheleute Doris und Franz Felber gemeinsam
inne. Und die néachste Generation steht auch bereits
in den Startléchern, denn zusammen zieht das Paar
auBerdem vier Kinder groB. Seit finf Jahren fahrt Doris
Felber ein Elektrofahrzeug von Tesla, fur die Backerei
bestellte sie aulerdem neun Elektro-Smart-Modelle.
Die kosten derzeit zwar noch eine Menge, doch die
Unternehmerin wollte konsequent ein Zeichen setzen.
» Wir reden von handwerklicher Herstellung, Brot und
Reifezeit. Authentisch wirkt das allerdings erst, wenn
du es auch lebst”, ist sie iberzeugt.

Sonnenenergie nutzen. Auf Dauer geniigten Felber
all die Einzel-MaBnahmen in ihrem Unternehmen
nicht. Sie wiinschte sich ein ganzheitliches Konzept
und machte sich auf die Suche nach einem Partner,
der die Béackerei auf dem Weg zur CO2-Neutralitdt
unterstiitzen sollte. Im Austausch mit Kollegen stieB
sie schlieBlich auf die Energieberatung Power Solu-
tion, die 2001 in Wien gegriindet wurde und seither
Kunden unterschiedlicher Branchen dabei unterstiitzt,
ihre Energiekosten langfristig und umweltvertraglich
zu optimieren. In Zusammenarbeit mit Geschéftsfithrer
Roland Kuras entstand der Plan, das Unternehmen mit
den drei genannten Bausteinen zur klimaneutralen
Produktion zu begleiten. Herzstlick des Konzeptes
ist die Photovoltaik-Anlage, die mit einer Flache von
800 Quadratmetern auf dem Dach der Felber-Zentrale

So wird die Photovoltaikanlage auf dem
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installiert wird. Die Anlage arbeitet mit einer Leistung
von 100 Kilowatt Peak und erwirkt damit eine Einspa-
rung von circa 100.000 Kilowattstunden im Jahr. Beim
Photovoltaik-Verfahren wird Sonnenenergie tiber So-
larzellen in elektrischen Strom umgewandelt. Die so
erzeugte Energie kann direkt vor Ort genutzt werden.
Unter anderem auch, um Elektroautos aufzuladen.
So wurden bereits zwei E-Tankstellen in der Felber-
Zentrale eingerichtet, weitere drei sollen Kunden zur
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freien Nutzung an Felber-
Standorten zur Verfiigung
gestellt werden. ,Das ist al-
lerdings eine Herausforde-
rung, denn hierfiir miissen
wir erstmal die Genehmi-
gung gekommen", sagt Fel-
ber. ,Ich méchte gerne, dass
viele meiner Verkaufskraf-
te ein E-Auto fahren, dafir
wollen wir die Infrastruktur
schaffen.” Das Go der Behor-
den fiir den Bau der Solaran-
lage hat die Backerei kiirzlich
erhalten, sodass diese nun
zeitnah gebaut und in Betrieb
genommen werden kann.

Nachhaltige Investitionen.
Beim Ankauf der CO2-Zerti-
fikate riet Kuras den Felbers
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Kompetenz in Planung und Ausfuhrung
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Schlusselfertig zum Festpreis.
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DIETRICH FERTIGBAV
Hans Dietrich Fertighau GmbH und Co.KG
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